Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Krem ze sledzi
Polecam lekko skropi¢ cytryna

Sktadniki:

» Sledz, 4 szt.

= mlecze, 4 szt.

= masto, 2 dag

= jajka, 2 szt.

= czerstwa butka, 10 dag

= kwasna Smietana, 3 tyzk.
= tarty ser, 3 tyzk.

* s0l, 1 szczypta

* pieprz, 1 szczypta

= gatka muszkatotowa, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Sledzie oczyszczane, wymoczone w mleku, obra¢ z oéci, pokroi¢ na dzwonka i
przekreci¢ przez maszynke wraz z namoczong uprzednio i odcisnietg butkg oraz
cebula. Do drugiego naczynia przekreci¢ mlecz, dodac¢ sSmietane, 2 zéttka, masto,
3 tyzki sera. Wszystko dobrze utrzeé. Wymiesza¢ z masg Sledziowg, doprawi¢ do
smaku i ostroznie wymieszac z ubitg piang. Zapieka¢ w matych porcjach ok. 30
min. Podawa¢ udekorowane plasterkami cytryny i zielong pietruszka.
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