Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Babka ze sledzi
Oryginalna receptura

Sktadniki:

» Sledz, 2 szt.

= ziemniak, 30 dag

= jajka, 1 szt.

= Smietana, 3 dag

= mleko 2,0 % , 2 szkl.
= pieprz, 1 szczypta

= margaryna, 1 tyzecz.
* maka,3g

Sposdéb przygotowania:

Sledzie moczy¢ w mleku, najmniej 18 godzin. Gdy sg wymoczone, obra¢ z 0sci,
bardzo drobno posieka¢. Ugotowac ziemniaki w tupinach, przetrzec przez sito lub
zemle¢ w maszynce. Wiozy¢ do miski Sledzie i przetarte ziemniaki, wbic jajo i
rozmiesza¢ bardzo mocno. W koncu wla¢ 2 tyzki kwasnej dobrej Smietany i doda¢
odrobine pieprzu. Wtozy¢ to w wysmarowany i maka wysypany rondelek i wstawic
do stabo nagrzanego piekarnika na 20 min.
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