Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Surowka z poréw

Polecam

Sktadniki:

= por, 40 dag

= jabtko, 10 dag

= ogorek, 10 dag

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= sok z cytryny, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Pory oczysci¢ (twarde czesci ciemnozielonych lisci zuzy¢ do wywaru na zupe),
starannie umy¢, przecig¢ wzdtuz przez pét, poszatkowac w cienkie potkrazki,
jabtka i ogorki pokraja¢ w paski, skropi¢ kwaskiem, przyprawic¢ solg i cukrem.
Wszystkie sktadniki wymiesza¢ z sosem majonezowym. Suréwke mozna
przyrzadzi¢ z samych poréw i jaj ugotowanych na twardo i posiekanych w grubg
kostke.
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