Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Suréowka z kapusty wloskiej mieszana
Na szybko

Sktadniki:

= kapusta wtoska, 25 dag
= marchew, 10 dag

= por, 10 dag

= ogorek kwaszony, 10 dag
= jabtko, 10 dag

= olej, 3 dag

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= sok z cytryny, 1 szt.

= koperek, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Kapuste poszatkowac i posoli¢, pozostate sktadniki zetrze¢ na tarce o duzych
otworach (papryke pokraja¢ w paski), skropi¢ kwasem. Olej przyprawic¢ solg i
cukrem, wymiesza¢ z rozdrobnionymi sktadnikami suréwki.
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