Tekst i zdjecie: Portalkucharski - Platynowy Szef
Kuchni (6855)

Surowka z kapusty bialej (wloskiej)

rzodkwi i smietany
Najlepiej uzy¢ czarnej rzodkiewki

Sktadniki:

= kapusta wtoska, 35 dag
= rzodkiew (peczek), 1 szt.
= szczypiorek, 1 szt.

= cebula, 5 dag

= Smietana, 12 dag

* s0l, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta

= sok z cytryny, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Smietane przyprawi¢ solg, cukrem i kwasem, potaczy¢ z uprzednio poszatkowang i
posolong kapustg. W ostatniej chwili rozdrobni¢ czarng rzodkiew i wymiesza¢ z
surowka.
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