Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Pierogi leniwe z kasza manna
Pierozki podajemy na goraco

Sktadniki:

= putka tarta, 1 dag

= cukier puder, 4 dag

* s0l, 1 szczypta

= kasza manna, 12 dag
= jajka, 2 szt.

= masto, 1 dag

= ser biaty, 60 dag

Sposoéb przygotowania:

Ser zemle¢ w maszynce. Ttuszcz utrze¢ z zéttkami (dodawanyi kolejno), serem i
solg. Biatka ubi¢ na sztywna piane, wytéz; na mase serowg, wsypac kasze i razem
ostroznie wymiesza¢, ale nie rozgnies¢ piany. Ciasto wytozy¢ na wysypang maka
stolnice, uformowac watek o srednicy ok. 2 cm, sptaszczy¢ i kraja¢ ukosne kluski
dtugosci ok. 3 cm. Wktadac¢ je na wrzacg, osolong wode, zamieszac i ugotowac.
Ugotowane pierozki odcedzi¢ i podawac¢ na gorgco, polane mastem ze
zarumieniong tartg butka.
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