Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Pierogi ze sliwkami

Podobnie przygotowuje sie pierogi ze sliwkami
suszonymi, ktore nalezy przedtem umy¢ i namoczy¢.

Sktadniki:

= maka, 35 dag

= jajka, 1 szt.

= Sliwka, 75 dag

= cukier, 5 dag

= cynamon mielony, 1 szczypta
* Smietana, 25 dag

Sposdéb przygotowania:

Sliwki umyé¢, osaczy¢, kolejno ponadcinaé i wyjgé pestki. Przygotowa¢ ciasto
pierogowe, rozwatkowac i wykrawac krazki o srednicy ok. 5 cm. Do kazdej sliwki
wsypywac troszke cukru z makim cynamonem. Formowac pierogi, ktadac do
kazdego Sliwke, zlepia¢ brzegi. Gotowac¢ w lekko osolonej wodzie.Podawac¢ polane
tluszczem lub Smietang oraz posypane cynamonem.
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