[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Pierogi z jagodami
Podawac z mastem lub $mietang.

Sktadniki:

» cukier wanilinowy, 1 szt.

= Smietana, 25 dag

= cukier, 5 dag

= jagoda, 45 dag

= jajka, 0.5 szt.

= maka, 35 dag

Sposdéb przygotowania:

Jagody przebra¢, umy¢, osaczy¢, rozsypac cienka warstwg, i obeschty.
Przygotowac ciasto pierogowe, rozwatkowac i wycig¢ krazki o srednicy ok. 5 cm.
Naktadac na kazdy krazek jagody posypane cukrem, zlepia¢ i ugotowac.
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