[=] Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni (1660)
Pierogi z kapusta i serem
Podobnie przygotowuje sie pierogi z sama kapusta z
kapusti z grzybami lub z kapusta kwaszona.

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:
mielony pieprz, 1 tyzecz.

sél, 1 tyzecz.

ser biaty, 40 dag

cebula, 15 dag

stonina, 16 dag

kapusta cukrowa, 75 dag

jajka, 1 dag

maka , 40 dag

Sposdb przygotowania:

Kapuste oczysci¢, umy¢, poszatkowad, skropi¢ wodg i dusi¢ do miekkosci. Cebule
pokraja¢ w kostke, podsmazy¢ na stopionej stoninie, wtozy¢ do kapusty. Miekkg
kapuste odparowac, przestudzi¢, posiekac tasakiem, dodac rozkruszony ser, sol i
pieprz do smaku oraz surowe jajo; wymieszac. Przygotowac ciasto pierogowe,
rozwatkowac, formowad pierogi, doktadnie zlepia¢ brzegiWktada¢ do wrzgacej,
osolonej wody, ugotowac. Podawac gorgce, polane stoning lub mastem.
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