Tekst i zdjecie: marcysia - Srebrny Szef Kuchni
(1660)

Makaron po wlosku z jajami
Stosujemy makaron typu rurki

Sktadniki:

= putka tarta, 1 dag

* margaryna, 1 dag

= natka pietruszki, 1 tyzk.
= ser z0tty, 6 dag

= 50S pomidorowy, 2 szkl.
* s0l, 1 szczypta

= masto, 7 dag

= jajka, 5 szt.

= makaron, 30 dag

Sposdéb przygotowania:

Przygotowad sos pomidorowy. Ugotowany makaron (rurki) wymieszac¢ z potowg
sosu, wytozy¢ do przygotowanej formy, wygtadzi¢ powierzchnie, a nastepnie
zrobi¢ wgtebienie na jaja, wstawi¢ do cieptego piekarnika. Jaja ugotowacé w
~koszulkach", tzn. wbija¢ do wrzacej, zakwaszonej wody, gotowaé na matym ogniu,
az biatko sie zetnie; zéttko powinno pozosta¢ surowe. Jaja wyjmowac tyzka
cedzakowgq i uktada¢ do wgtebien w makaronie, pola¢ pozostatg iloScig sosu,
skropi¢ mastem, posypac utartym serem i szybko zapiec w gorgcym piekarniku.
Podawac na gorgco, posypane posiekang nacig pietruszki, z zielong satata,
suréwka z witoskiej kapusty itp.
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