Tekst i zdjecie: gagatek - Szef Kuchni (970)
Kluski z maki gryczanej

Gotowe knedle polewamy zarumienionym mastemi
posypujemy koperkiem

Sktadniki:

= masto, 7 dag

= ser twarogowy pétttusty , 40 dag
* maka pszenna, 15 dag

= maka gryczana, 35 dag

Sposoéb przygotowania:

Make gryczang i pszenng wysuszy¢ na patelni mieszajac, aby przeschta, ale nie
zrumienita sie. Z maki, soli i wrzacej wody zarobi¢ ciasto, zeby byto geste i nie
ciggneto sie. Ser zetrze¢ na tarce o drobnych otworach. Kluski formowa¢ metalowa
tyzka, wktada¢ do wrzacej, osolonej wody i gotowa¢ 10—15 min. Ugotowane
wyjmowac tyzka cedzakowa, wymieszac z serem i pola¢ stopionym mastem.
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