Tekst i zdjecie: gagatek - Szef Kuchni (970)
Kluski pytlowe grzybowe

Mozna doda¢ szczypte swiezo zmielonego pieprzu

Sktadniki:

= masto, 18 dag

= woda, 1.5 szkl.

= maka, 25 dag

= jajka, 5 szt.

= suszony grzyb, 5 dag

= natka pietruszki, 1 tyzk.

* s0l, 1 szczypta

= mielony pieprz, 1 szczypta

Sposdéb przygotowania:

Grzyby umy¢ kilka razy w cieptej wodzie, ugotowac¢ do miel kosci i zemle¢ w
maszynce. Przygotowad ciasto ptysiowe, wyrobi¢, a na kohcu dodac¢ zmielone
grzyby, przyprawic¢ solg i pieprzem do smaku. Formowac ktuski i gotowac okolo 8
min. pod przykryciem na staby ogniu.

B



