Tekst i zdjecie: gagatek - Szef Kuchni (970)

Kluski francusie grzybowe
Grzyby dobrze ugotowac

Sktadniki:

= koperek, 1 tyzk.

= mielony pieprz, 1 szczypta
* s0l, 1 szczypta

= suszony grzyb, 5 dag

* maka, 15 dag

= jajka, 5 szt.

= masto, 10 dag

Sposoéb przygotowania:

Masto utrze¢ i dodajac po jednym zéttku, uciera¢ na puszystg mase, dodad
ugotowane i posiekane grzyby. Biatka ubi¢ na sztywnga piane. Do utartej masy
dodad piane, make oraz drobno pokrajang zielenine, doktadnie wymieszac.
Formowac kluski, wrzucajgc je tyzkg na wrzgcg wode. Gotowac na stabym ogniu
pod przykryciem. Podawac z mastem jako dodatek do zup czystych; po zwieszeniu
ilosci produktéw o potowe jako dodatek do drugiec dania.
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