[=] Tekst i zdjecie: gumlaK - Szef Kuchni (1055)
Zupa grzybowa czysta
Zupe grzybowa czysta podaje sie czesto z kostka z

kaszy krakowskiej lub manny.
Na Boze Narodzenie

Sktadniki:
= suszony grzyb, 3 dag

wtoszczyzna, 20 dag

pieprz czarny, 2 szt.

liscie laurowe, 1 szt.

masto, 1 dag

sél, 1 szczypta

Sposdb przygotowania:

Grzyby doktadnie umyc¢ i namoczy¢ na kilka godzin. Wtoszczyzne umy¢, oczyscic,
pokraja¢, i ugotowac razem z namoczonym grzybami w szesciu szklankach wody.
Gdy grzyby i wtoszczyzna beda miekkie, odcedzic je, grzyby pokraja¢ w paski i
wtozy¢ do zupy, doprawi¢ solg, doda¢ masto. Mozna réwniez grzyby drobno
posiekac i zuzy¢ do klusek ktadzionych albo francuskich, z ktérymi podaje sie zupe
grzybowa.
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