Tekst i zdjecie: giBBon - Szef Kuchni (1115)

Kompot z brzoskwin pasteryzowany
Pasteryzowa¢ na matym ogniu przez 20—25 min.

Sktadniki:

= brzoskwinia, 1 kg
= woda, 2 szkl.

= cukier, 20 dag

Sposdéb przygotowania:

Niezupetnie dojrzate brzoskwinie umy¢, usung¢ ogonki, utozyt w perlonowym sicie,
zanurzy¢ we wrzacej wodzie, nastepnie prze la¢ na sicie zimng woda, obrad ze
skorki, przepotowi¢, usung¢ pestki, utozy¢ w stojach i doda¢ goraca zalewe. Stoje
wstawic¢ do kotta z gorgcg woda.
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