Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)
Salatka z bo¢winy w sosie

majonezowym
Satatke wykladamy na potmisek i przybieramy

Sktadniki:

= pomidor, 1 szt.

= jajka, 1 szt.

= rzodkiew, 3 szt.

= 50S majonezowy, 0.3 dag
= cukier, 1 szczypta

* s0l, 1 szczypta

= bocwina, 50 dag

Sposoéb przygotowania:

Liscie bo¢winy optukaé, ostrym nozem wycig¢ ogonki, ogonki ugotowac wktadajgc
do wrzacej wody z solg i cukrem, odcedzi¢, pokraja¢ na kawatki 2 cm dtugosci.
Sporzadzi¢ gesty sos majonezowy, pare tyzek odtozy¢ do polania powierzchni.
Boc¢wine wymieszac z sosem, przyprawi¢, wytozy¢ na pétmisek, wyréwnac, polac
rozrzedzonym nieco sosem. Pdéimisek przybra¢ mtodymi listkami sataty
przekrajanymi na pot, krgzkami jaj i rzodkiewka albo pomidorami.
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