[x] Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Karp pieczony
Estetyka potrawy jest réwnie wazna co sam smak,

dlatego polecam pétmisek.
Sposdéb przygotowania: pieczone

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:
karp , 0.7 kg
masto, 5 dag

cytryna, 1 szt.

cebula, 5 dag

sél spozywcza, 2 g

Sposdéb przygotowania:

Oczysci¢ karpia z tuski, pokraja¢ w dzwonka, osoli¢; niech tak godzine polezy.
Potem osuszy¢ bibutka z wilgoci. Zaroodporny pétmisek wysmarowac grubo
mastem, utozy¢ na nim karpia, wcisngé¢ w srodek sok z catej cytryny, posypac
siekang cebula, obtozy¢ kawatkami masta, wlac kilka tyzek smaku z wtoszczyzny,
przykry¢ i wstawi¢ do niezbyt gorgcego piekarnika na 45 minut, potem wydac z
potmiskiem na stot.
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