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Sktadniki:

drozdze, 5 dag
cukier, 5 dag
z6ttka, 6 szt.
maka , 25 dag
mleko, 0.5 szkl.
biatka, 7 szt.
ttuszcz, 8 dag

skérka cytrynowa, 1 szt.

sél, 1 szczypta
marmolada, 20 dag
cukier waniliowy, 3 dag

Sposoéb przygotowania:

Zarobic rozczyn, postawi¢ do wyrosniecia. Utrze¢ zéttka z cukrem, do zéttek dodac
przesiang make, wyrosniety rozczyn, podgrzane mleko, sél, skérke cytrynowa.
Wyhbija¢ ciasto tyzka dotad, dopdki nie bedzie od niej odchodzito. Réwnoczesnie
dodawad po trochu do ciasta roztopiony tluszcz, wyrabiajac; nastepnie ciasto
potaczy¢ z piana, wymieszac i postawi¢ do wyrosniecia. Wyrosniete ciasto smazy¢
na dotkownicy, napetniajac wgtebienia do potowy; smazy¢ powoli z obu stron,
obracajgc szpikulcem (lub smazy¢ okragte jednakowe racuszki na patelni). Po

Tekst i zdjecie: Rakus - Szef Kuchni (1430)

Racuszki drozdzowe
Podawac na goraco, na okragtym pétmisku wprost z
patelni.

usmazeniu zlepia¢ po dwa racuszki z marmoladg, posypac cukrem waniliowym.
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