[=] Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)

Jaja w sosie musztardowym ze smietany
Przybra¢ sezonowymi dodatkami
na Wielkanoc

Sktadniki:

» sol, 1 szczypta

= cukier, 1 szczypta
= musztarda, 3 dag
» Smietana, 20 dag
* jajka, 5 szt.

Sposdb przygotowania:

Ugotowac jaja na twardo, obra¢ ze skorupki, $cig¢ nieco biatka z podstawy jaj.
Sporzadzi¢ gesty sos: do smietany doda¢ musztardy, cukru i soli do smaku.Jaja
utozy¢ jedno obok drugiego (lezgco lub stojgco ostrym zakonczeniem ku gérze).
Jaja obla¢ sosem, przybra¢ barwnymi dodatkami sezonowymi i grzybkamiz octu,
korniszonami itd; potmisek przybraé listkami sataty lub wycietym rabkiem listka
kapusty (wtoskiej).
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