Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)

Krew smazona
Cos$ dla Drakuli

Sktadniki:

= krew wieprzowa, 0.75 |
= cebula, 2 szt.

= ttuszcz, 5|

* s0l, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Krew zebra¢ do naczynia, natychmiast dodac do niej sél, starannie rozmaci¢
matewka, wynies¢ do chtodnego miejsca. Cebule pokraja¢, wtozy¢ na roztopiony
ttuszcz, lekko podsmazy¢. Do cebuli z ttuszczem wlac krew i scig¢ jg, powoli
podgrzewajac i mieszajgc.Dodac do masy pieprzu do smaku.Podawad natychmiast
po usmazeniu, oktadajgc tg gorgcg masg kromki chleba.Mase nalezy szybko
zuzywac, gdyz predko ulega zepsuciu.
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