Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)

Grzanki z mézgiem
Podawac¢ do zupy lub jako zakaske.

Sktadniki:

= putka tarta, 2 dag
koper, 1 tyzk.
butka , 10 szt.
pieprz, 1 szczypta

* sOl, 1 szczypta

= jajka, 2 szt.

= cebula, 2 dag

* masto, 6 dag

* modzdzek (mdzg), 30 dag

Sposdéb przygotowania:

Mdzg obrac z bton, posiekac. Cebule drobno pokrajac, lekko zrumienic¢ z ttuszczem,
wymiesza¢ z mézgiem, dodac soli i pieprzu do smaku, surowe jaja i mieszajgc
podsmazy¢ mdzg z jajami. Zrumieni¢ buteczke i stopi¢ masto. Butke pokrajac¢ na
kromki 1,5 cm grubosci, posmarowa¢ mastem z 2 stron. Jedng powierzchnie
natozy¢ médzgiem, grzanki utozy¢ na blasze, posypa¢ zrumieniong buteczka i
skropi¢ mastem, wstawi¢ do piekarnika, silnie rozgrza¢. Po wyjeciu posypac
drobno pokrajang zielening.
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