Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierozki z jagodami lesnymi
Podawac¢ z mloda $mietang.

Sktadniki:

= Smietana, 20 dag

= cukier puder, 10 dag
= masto, 3 dag

= jajka, 1 szt.

= woda, 0.75 szkl.

= maka , 40 dag

= butka tarta, 2 tyzk.
= jagoda, 50 dag

Sposdéb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: suche, swieze jagody przebraé, wymieszac z tartg. Nastawic
osolong wode do ugotowania pierogéw. Sporzadzi¢ ciasto: make przesia¢,
zagnies¢ z jajem, solg i woda, wyrobi¢. Ciasto wywatkowad, wykrawac krazki
sredniej wielkosci lub pokraja¢ na kwadratowe ptatki. Jagody naktada¢ na krazki,
pierozki zlepi¢. Wtozy¢ do Wrzacej, osolonej wody, ugotowac na srednim ogniu.
Pierozki odcedzi¢, przela¢ gorgcg wodg, osaczy¢, wytozy¢ na okragty pétmisek,
pola¢ mastem. Wydawac zaraz lub po ostygnieciu. Wtedy nie polewa¢ mastem,
tylko oprészy¢ od razu cukrem. Do posypania podac cukier.
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