[x] Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierogi z pluckami

Podawac gorace
Sktadniki:

= ptuco, 75 dag

= cebula, 4 dag

= ttuszcz, 5 dag

= iS¢ bobkowy, 1 szt.

» sol, 1 szczypta

= pieprz, 1 szczypta

= czerstwa butka, 1 szt.
= maka, 50 dag

= jajka, 1 szt.

= stonina, 5 szt.

Sposdéb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: ptucka udusi¢ do miekkosci w matej ilosci wody z czescig
ttuszczu, cebuli i lisciem bobkowym. Butke namoczy¢ w wywarze z ptucek,
odcisng¢. Cebule lekko zrumieni¢ z tluszczem. Mieso zemle¢ wraz z butka, dodac
smazong cebule, sél i pieprz do smaku. Nastawi¢ wode do ugotowania pierogéw.
Przygotowac ttuszcz do polania ciasta. Zarobi¢ ciasto pierogowe, sporzadzi¢
pierogi, ugotowaé, odcedzi¢, osaczy¢, wytozy¢ na ogrzany okragty pétmisek. Obla¢
tluszczem i zaraz wydawac.
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