Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierogi z kapusta stodka i serem
Nadzienie do tych pierogéw mozna sporzadzic takze
bez sera.

Sktadniki:

= masto, 4 dag

= woda, 0.75 szkl.

= jajka, 1 szt.

= maka, 50 dag

= pieprz, 1 szczypta

= cebula, 4 dag

= ttuszcz, 5 dag

* s0l, 1 szczypta

= kapusta cukrowa, 1.25 kg

Sposdéb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: kapuste obrac¢ z wierzchnich lisci, podzieli¢ na czesci,
ugotowac¢ w osolonej wodzie, odcedzi¢, ostudzi¢, odcisng¢ przez wygotowane
ptétno lub poczwoérnie ztozong gaze. Posiekac cebule, lekko zrumienié na ttuszczu.
Kapuste zemle¢ w maszynce, wymieszac z cebulg i tluszczem, przysmazy¢, dodad
sol, pieprz i pokruszony ser. Nastawi¢ osolong wode do ugotowania ciasta.
Przygotowac ttuszcz do polania pierogéw. Zrobic¢ ciasto pierogowe, sporzadzic
pierogi. Pierogi ugotowaé, odcedzi¢, przela¢ gorgcqg woda, osaczy¢, wytozy¢ na
ogrzany, okragty pétmisek, pola¢ ttuszczem, zaraz podawac.
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