[x] Tekst i zdjecie: Abdul - Szef Kuchni (1320)
Pierogi z kapusta kiszona
Najlepsze z masetkiem

Na Boze Narodzenie

Sktadniki:

= pieprz, 1 szczypta

* sOl, 1 szczypta

= cebula, 4 dag

= ttuszcz, 5 dag

» kapusta kiszona, 1 kg

Sposdb przygotowania:

Sporzadzi¢ nadzienie: kapuste odcisng¢ (jezeli bardzo kwasna), zala¢ wodg i
ugotowad bez przykrycia w niewielkiej ilosci wody na silnym ogniu. Posieka¢
cebule, lekko zrumieni¢ na ttuszczu. Kapuste odcisng¢ z wywaru przez
wygotowane ptdtno lub poczwdrnie ztozong gaze, zemlec lub posiekaé, wymieszac
z ttuszczem i cebulg, przysmazy¢, dodac soli i pieprzu. (Wywar zuzy¢ na zupe wraz
z odcisnietym sokiem).N astawi¢ osolong wode do ugotowania ciasta. Wytopic
stonine, lekko zrumieni¢ skwarki. Sporzadzi¢ ciasto, watkowad je. dos¢ grubo (2
mm), wykrawac krazki Sredniej wielkosci lub pokraja¢ na kwadratowe ptatki.
Pierogi nadzia¢ i starannie zlepi¢ cienkim rabkiem; uktada¢ na tacy lub sicie.
Pierogi ugotowad, odcedzi¢, przela¢ goraca woda, osaczy¢, wytozy¢ na okragty
potmisek ogrzany, polac ttuszczem i zaraz podawac.
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