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Tekst i zdjecie: Poducha - Srebrny Szef Kuchni (1860)
Zupa ziemniaczana z grzybami po

poznansku
Jedna z lepszych

Sktadniki:

wtoszczyzna, 20 dag
posiekane grzyby, 1 dag
ziemniak, 35 dag

lis¢ bobkowy, 2 szt.
ziele angielskie, 2 szt.
ttuszcz, 4 dag

cebula, 3 dag

maka , 3 dag

sél, 1 szczypta

Sposdb przygotowania:

Wtoszczyzng i grzyby umy¢, oczysci¢, optukac, ugotowac wywar z przyprawami.
Obrac¢ ziemniaki, pokraja¢ w kostke. Gdy warzywa ugotujg sie, odcedzi¢ wywar,
ugotowa¢ w nim pokrajane ziemniaki. Potowe wtoszczyzny i grzyby pokrajac.
Sporzadzi¢ zasmazke na cebuli z maka silniej zrumieniong, wla¢ do wrzacej zupy,

mi
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eszajgc zagotowad, dodac pokrajane warzywa i grzyby, sol (i ocet) do smaku.



