Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)
Kluski kladzione z maki gryczanej z

serem
Mniam

Sktadniki:

= stonina, 3 dag

= ser biaty, 20 dag

* s0l, 1 szczypta

* maka pszenna, 15 dag
= woda, 0.5 szkl.

* maka gryczana, 30 dag

Sposdéb przygotowania:

Do maki gryczanej wla¢ pot szklanki wrzacej wody, szybko wymieszac¢ tyzkg
dodajac maka pszenna i zarobi¢ niezbyt geste ciasto. Stopi¢ stonine, zrumienic
skwarki lub lekko zrumieni¢ margaryne. Ser rozetrze¢ tyzka. Zagotowac¢ wode z
solg, na wrzgcg ktas¢ metalowa tyzka niewielkie kluski, otrzasac ciasto uderzajac o
brzeg naczynia. Gdy wszystkie kluski potozone, zamiesza¢, przykry¢ i ugotowac.
Zrobi¢ prébe ugotowania, kluski odcedzi¢, przela¢ ciepta woda, osaczy¢, wytozyc
na potmisek, wymieszac ze stoning, posypac serem.
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