Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)
Kluski francuskie z maki bez zéltek
Podawac¢ zalewajac goracym mlekiem lub zupa, albo
jako drugie danie z sosem pomidorowym i sezonowa
surowka.

Sktadniki:

= natka pietruszki, 1 szt.
* s0l, 1 szczypta

* maka, 2 dag

= biatka, 2 szt.

* masto, 2 dag

Sposoéb przygotowania:

Utrze¢ masto, dodac sél i drobno pokrajang pietruszke. Ubi¢ piane. Piane wkfadac
po trochu do roztartego masta na przemian z maka, wymiesza¢. W rondelku
zagotowac wode z solg. Metalowg tyzeczke zanurzy¢ we wrzacej wodzie, nabrac
troche ciasta i uksztattowac o brzeg naczynia owalng kluseczke, witozy¢ do wrzacej,
osolonej wody, otrzasnac¢ ciasto uderzajac o brzeg rondelka. Rondelek nakry¢,
kluski zagotowac, wyjac tyzka cedzakowg lub ostroznie odcedzic.
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