[=] Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)
Makaron zapiekany ze swiezymi
grzybami
Polecam

Sktadniki:

= makaron, 25 dag

= cebula, 5 dag

= ttuszcz, 6 dag

» Swiezy grzyb, 50 dag
* sol, 1 szczypta

= natka pietruszki, 1 szt.
» Smietana, 15 dag

Sposdb przygotowania:

Grzyby oczysci¢, optukaé, poszatkowad, dodac troche ttuszczu i cebuli, zalac
nieduzg iloscig wody i udusi¢ do miekkosci odparowujac wywar. Na koncu grzyby
nieco przyrumieni¢ mieszajgc, uwazac, aby ich nie przypali¢. Reszte ttuszczu i
cebule lekko przyrumieni¢. Makaron potamacd, ugotowaé wg przepisu, przelac
goragca woda, osaczy¢. Makaron wymiesza¢ z grzybami, zrumieniong cebulg,
dodac soli, pieprzu do smaku i drobno pokrajanej, zielonej pietruszki. Forme,
wysmarowac i wysypac buteczka, natozy¢ makaron, wyréwna¢, zala¢ Smietang i
zapiec.
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