Tekst i zdjecie: ChiliJKa - Szef Kuchni (1255)

Lazanki
Bok kwadracika — okoto 7 mm.

Sktadniki:

= woda, 3 tyzk.
* s0l, 1 szczypta
= jajka, 1 szt.

= maka, 20 dag

Sposoéb przygotowania:

Make przesiaé, zagnies¢ z jajem i woda, wywatkowac dos¢ grubo, pozotawic¢ do
przeschniecia. Przeschniete ciasto przesypac¢ lekko maka, zwing¢ w rulon
szerokosci 5 cm. Rulon pokraja¢ na rowne czesci dtugosci 5 cm. Sktadad po dwa
kawatki ciasta jeden na drugi, przesuna¢ przecieciem do brzegu stolnicy i kraja¢ w
paski szerokosci | cm, zaczynajac od strony ztozenia; paski zas kraja¢ w kostke.
tazanki do zup nalezy cieniej watkowac i kraja¢ w drobniejszg kostke.
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