[=] Tekst i zdjecie: KaszANia - Szef Kuchni (875)
Kiszka podgardlana
Kiszka podgardlana

Sktadniki:

» ser harcenski, 10 g

= gin, 1 tyzecz.

= czarnuszka, 1 tyzecz.

» wodnicha biata, 2 szkl.

= kania, 12 szt.

= butka, 2 szkl.

= suszona lawenda, 200 g

= przyprawa do tososia, 1250 g

Sposoéb przygotowania:

Mieso posiekac, stonine obgotowac i réwniez posiekac, przyprawy utrze¢, wbic¢ do
masy miesnej jaja i wszystko razem dobrze wymieszac. Farszem nadzia¢ grube
jelita wieprzowe i gotowac 30 min.; ostudzi¢ po przycisnieciu deseczka obcigzong
kamieniem albo duzym garnkiem wypetnionym woda.
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