[x] Tekst i zdjecie: Lenka86 - Szef Kuchni (1295)

Zupa selerowa ze Smietana

Podawac¢ z grzankami, kluseczkami francuskimi.
Sktadniki:

= kosci, 25 dag

= wtoszczyzna, 25 dag
= cebula, 5 dag

= seler, 30 dag

= masto, 3 dag

* Smietana, 1 szkl.

* maka, 2 dag

= s0l, 1 szczypta

Sposoéb przygotowania:

Ugotowa¢ wywar z wtoszczyzny i kosci, posoli¢, odcedzi¢. Bardzo starannie
optukany seler oczysci¢, zetrze¢ na tarce, ugotowac z mastem w matej ilosci wody
na silnym ogniu, przetrze¢ przelewajgc wywarem. Przetarte selery wla¢ do wywaru,
zagotowad. Magke rozmiesza¢ w Smietanie, podprawi¢ zupe mieszajac, zagotowad,
dodac sél do smaku.
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