[x] Tekst i zdjecie: Lenka86 - Szef Kuchni (1295)
Zupa pomidorowa z dynia

Podawac z grzankami
Sktadniki:

= cebula, 20 dag

= pomidor, 50 dag

= dynia, 25 dag

= wtoszczyzna, 25 dag
= kosci, 25 dag

= koper, 1 tyzk.

= cukier, 1 szczypta

= s0l, 1 szczypta

* maka, 2 dag

= masto, 3 dag

Sposdéb przygotowania:

Zagotowa¢ wywar z wtoszczyzny i kosci, odcedzi¢. Oczysci¢, pokraja¢ na czesci i
ugotowac dynie w matej ilosci wody, rozetrzec¢ jg. Optukac, podzieli¢ na czesci
pomidory, ugotowad z cebulg i mastem w matej ilosci wody, przetrzeé. Zagotowacd
wywar, wtozy¢ roztarta dynie i przecier z pomidoréw. Zupe podprawi¢ podprawa
zacierang z surowego masta; i maki lub jasnoztotg zasmazka, dodac soli, cukru i
duzo zielonego koperku.
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