Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)
Wywar z grzybéw suszonych

Grzyby suszone pokrojone w kawatki

Sktadniki:

= kapelusz grzyba, 3 dag

= cebula, 3 dag

= ziele angielskie, 1 szczypta
= pieprz, 1 szczypta

= suszony grzyb, 2 dag

Sposoéb przygotowania:

Grzyby umyc w cieptej wodzie, optukad, zala¢ zimng przegotowang woda, dodacd
cebule i przyprawy, i ugotowac pod przykryciem na niezbyt silnym ognlu Gdy
grzyby ugotuja sie, wywar odcedzi¢, podprawié¢, a grzyby rozdrobni¢ i uzy¢ jakol
dodatek do zupy, kluseczek lub pasztecikdw.
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