Mrozna latte(m)

<p><strong>Lato to czas stofica, podr&oacute;zy i deser&oacute;w na powietrzu. Wojazujemy na
r&oacute;zne sposoby &ndash; czasem sa to egzotyczne wyprawy w cieple kraje, niekiedy mamy ochote
pozna¢ $wiat od kuchni w dostownym znaczeniu. Podr&oacute;ze kulinarne warto zainaugurowac
wykwintnym trunkiem &ndash; na poczatek napijmy sie kawy.</strong><br />

Kiedy temperatura przekracza 25 stopni Celsjusza, zapominamy o goracych kawach i herbatach.
Zastepujemy je wtedy orzezwiajacymi lemoniadami, raczymy podniebienia stodkimi lodowym deserami,
czesto w towarzystwie napoju kawowego na bazie zimnego mleka. Jak zatem wida¢, smak kawy moze nam
umila¢ codziennosc¢ przez 365 dni w roku &ndash; jak zrobi¢ te idealna?<br />

<strong>Zapoznanie </strong><br />

Na og&oacute;t kawe mrozonag traktujemy jako nap&oacute;j deserowy, na przyktad w potaczeniu z gatka
lod&oacute;w waniliowych. Jej niezwyklos¢ polega jednak na tym, ze r&oacute;wnie dobrze moze by¢ mocna
i pobudzajaca jak gorace espresso. Do przyrzadzenia idealnej kawy mrozonej wykorzystuje sie granulat
rozpuszczalny, cho¢ profesjonalni barisci rekomendujg korzystanie z naparu uzyskanego przy pomocy
ekspresu. Producenci kawy przescigaja sie w wariantach smakowych oraz aromatach. Mietowa, orzechowa,
rumowa czy &bdquo;p&oacute;inoc w Paryzu&rdquo; &ndash; kazda z nich nadaje sie na zmystowa
uczte.<br />

<strong>Uczta smak&oacute;w </strong><br />

Do przygotowania wysokiej szklanki orzezwiajacego napoju potrzebujemy 40 ml kawy. Wyb&oacute;r
rodzaju i ilosci mleka zalezy od indywidualnych preferencji &ndash; sposr&oacute;d krowiego, ryzowego,
czy sojowego z pewnoscia wybierzemy swoje ulubione.<br />

Kolejnym waznym elementem jest odpowiedni dob&oacute;r dodatk&oacute;w. Niekt&oacute;rzy rozkochali
swoje kubki smakowe w bitej $mietanie, sa r&oacute;wniez tacy, kt&oacute;rym przypadla do gustu kawa
mrozona z gatka lod&oacute;w w $rodku. Najlepszymi smakami beda waniliowe lub czekoladowe &ndash;
dopetnia kompozycje bez ingerencji nuty spoza gamy. Jezeli natomiast jestescie entuzjastami kawy z
owocami, koniecznie spr&oacute;bujcie tej z dodatkiem musu. Zblendowane owoce od$wieza mleczny trunek
oraz odrobine go ostodza.<br />

<strong>Zwienczenie </strong><br />

Pora zamkna¢ kompozycje. Kawe mrozona zwykle dekoruje sie bita $mietana lub spienionym mlekiem. W
drugim przypadku faktura piany jest ujednolicona, stad tez mozna pozwoli¢ sobie na ostatnie stowo, bedace
barwnym i efektowym ukoronowaniem naszych baristycznych zmagan. Do tego celu mozemy uzy¢
kolorowych syrop&oacute;w lub przykladajac wybrany wczesniej szablon, opr&oacute;szy¢ pianke
kakao.<br />

Jezeli chcecie sprawdzi¢ inne pomysty na dekoracje, zajrzyjcie tu: <a
href="http://przepisynakawe.pl/porada/szablonowe-wzorki-10" onclick="window.open(this.href, ",
'resizable=no,status=no,location=no,toolbar=no, menubar=no,fullscreen=no,scrollbars=no,dependent=no');
return false;">http://przepisynakawe.pl/porada/szablonowe-wzorki-10</a></p>
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