


Z kim wspélpracuje sie¢ Hilton?

<p><strong>Jedna z najpopularniejszych sieci hotelowych na swiecie
konczy kolejna wsp&oacute;Ing realizacje z polska firma Tanake. Tym
razem chodzi o kompletne wyposazenie gastronomii w nowym hotelu
Hilton w Batumi (Gruzja). </strong><br />

Hilton Worldwide to amerykanska sie¢ hoteli obchodzaca swoje setne
urodziny juz za 4 lata. Zatozona w 1919 roku w Cisco sukcesywnie
rozwinela sie w 91 panstwach w ponad czterech tysiacach
obiekt&oacute;w hotelowych (co sie przektada na prawie 700 tysiecy
t&oacute;zek!).<br />

Kojarzy sie z luksusem, prywatnoscia, wygoda i ekskluzywnymi wnetrzami.
Klienci to bardzo czesto osoby bardzo wymagajace, kt&oacute;re
oczekuja najwyzszych standard&oacute;w w obstudze. A gdzie kaprysimy
najczesciej? Przy jedzeniu. Dlatego tez wtasnie restauracje, bufety i bary
to miejsca, o kt&oacute;re trzeba zadbac z najwieksza starannoscia. Co
wiecej, wtasciciele poszczeg&oacute;Ilnych obiekt&oacute;w musza taczy¢
komfort klient&oacute;w z wygoda pracownik&oacute;w i
funkcjonalno$cia miejsc pracy. Jak to zrobi¢? Przede wszystkim zacza¢ od
podstaw i zadbac o dobry projekt technologiczny.<br />

<br />

<strong>Jak polaczy¢ funkcjonalnos$¢ z elegancja i
luksusem?</strong><br />

W Polsce marka Hilton obejmuje kilkanascie hoteli, gt&oacute;wnie
cztero- i pieciogwiazdkowych. Kompleksowe <a
href="http://www.tanake.com.pl" target="_blank">wyposazenie
gastronomii</a> wielu z nich powierzono polskiej firmie Tanake.
Pierwsze realizacje mialy miejsce ok. 8 lat temu. Dzieki wieloletniemu
doswiadczeniu, firma doskonale rozr&oacute;znia potrzeby zapleczy
gastronomicznych luksusowych hoteli od standardowych zapleczy
kuchennych innych obiekt&oacute;w.<br />

W hotelach marki Hilton wyposazyta kuchnie np.: w Krakowie (dwa
obiekty: w centrum i przy lotnisku), Gdansku, Warszawie, Lodzi. Pierwsza
wsp&oacute;ipraca zagraniczna odbyta sie w 2011 roku: Tanake
dostarczyta i zamontowata komplet bufet&oacute;w w hotelu Hilton we
Frankfurcie. Trzy lata p&oacute;Zniej r&oacute;wniez bufetami zajeta sie
w hotelu Hilton w Pradze, w tym roku przyszta pora na kompleksowa
realizacje w Gruzji.<br />

<br />

<strong>Kompleksowa realizacja nad Morzem Czarnym </strong><br />
Obecnie Tanake pracuje nad infrastruktura gastronomiczna
rozpoznawanego na arenie miedzynarodowej pieciogwiazdkowego hotelu
Hilton Batumi nad Morzem Czarnym w Gruzji. To jeden z najbardziej
luksusowych tego typu obiekt&oacute;w i jedno z najpopularniejszych
miejsc docelowych turyst&oacute;w i biznesmen&oacute;w. Tanake
finalizuje ostatnie prace instalacyjne i rozruchowe. Co tym razem? Peten
pakiet: profesjonalny projekt technologiczny i montaz wyposazenia kuchni,
bar&oacute;w, instalacji rozprowadzania chtodu itp.<br />

<br/>

<strong>Indywidualno$¢ </strong><br />

Kazde wyposazenie gastronomii to zupelnie nowa realizacja
dostosowywana do potrzeb hotelu. To co w jednym obiekcie doskonale sie
sprawdza, w innym moze nie by¢ adekwatne. Dlatego tak istotne jest
fachowe doradztwo przy projekcie: warto sprawdzi¢ czy firma z
kt&oacute;ra podejmujemy wsp&oacute;tprace jest godna zaufania.
Pewnga wskaz&oacute;wka jest przynaleznos¢ do FCSI (organizacja
zrzeszajaca specjalist&oacute;w na calym swiecie w zakresie
projektowania technologii dla gastronomii). Podczas prac montazowych w
hotelu Hilton Batumi, firma Tanake zadbatla, aby <a
href="http://www.tanake.com.pl" target="_blank">wyposazenie
gastronomiczne</a> nie tylko sprawdzato sie &quot;od kuchni&quot;, ale
i cieszyto oko. Przyktadem moga by¢ detale wykonania wyposazenia (np.
meble wykonane po luku dostosowane do promienia $cian czy
podswietlana wanna na 1&oacute;d w barze).<br />

<br />

Zdjecia z realizacji dostepne sa na firmowej stronie Tanake: <a
href="http://www.tanake.com.pl/"
target="_blank">www.tanake.com.pl/</a></p>






