5 sposobow na polewe do ciasta
OWOCOWE : w 1/2 szklanki cieptej wody rozpuscic¢
galaretke o wybranym owocowym smaku . Gdy
zacznie gestnie¢ dola¢ 1/2 1 mleka i ubi¢ mikserem .
Wystudzic .

Z CZEKOLADY : tabliczke biatej lub ciemnej czekolady
pokruszy¢ i rozpusci¢ nad garnkiem z goraca woda ,
dodajac 1 tyzke masta Smietankowego i stopniowo
dolewajac mleko .

LUKIER CYTRYNOWY : 200 g cukru pudru utrze¢ z 4
lyzkami soku z cytryny m skoérka z potowa cytryny i 1
lyzka goracej wody . Posmarowac ciasto .

KARMEL : 3/4 szklanki cukru podgrzac na patelni z
1/3 szklanki wody . Gdy zbrazowieje , dodac 2 tyzki
gestej Smietany .

KOKOSOWA : w garnku rozpusci¢ 100 g masta , 7
lyzek cukru , 2 tyzki maki i 2 tyzki mleka . Doda¢ 100 g
widrkow kokosowych , wymieszac . Polaé ciasto ciepta
polewa .



