Sprytne smazone nalesniki

Zeby nale$niki nie przywieraty podczas smazenia do
dna patelni, trzeba najpierw dobrze ja rozgrzac , po
czym dokladnie wysmarowac stoning . Nastepnie
porcjami wlewamy ciasto , a po jego scieciu bez trudu
odwracamy na druga strone i smazymy na ztoty kolor .



