Domowe przetwory

Letnie miesiace to czas gdy, warto pomysle¢, jak najlepiej
wykorzystaé obfitos¢ ich daréw. Owoce i warzywa, ktdre
zbierzemy i przetworzymy, beda nas cieszyty w trakcie
jesieni i dtugiej zimy. Uwazamy, ze w dzisiejszych
czasach nie ma potrzeby robienia zapaséw, poniewaz
sklepowe potki sg pelne réznorodnych artykutéw. Jednak
wlasnorecznie zrobione domowe przetwory nie zawieraja
sztucznych dodatkéw, od ktorych tak gorliwie uciekamy
we wspolczesnym, skazonym chemia Swiecie. Jesli
chcemy cieszy¢ sie niepowtarzalnym smakiem lata, gdy
za oknem pada $nieg, to wracajmy do sprawdzonych
babcinych przepiséw na konserwowane, marynowane, i
pasteryzowane przetwory i zapetniajmy spizarnie
kolorowymi stoikami.

Bogactwo jarzyn, ziét i aromatycznych przypraw to
wyzwanie dla kazdego, kto chce poswieci¢ troche czasu
na przyrzadzanie domowych przetworéw. To doskonatly
sposob, aby zawsze mie¢ pod reka ulubione przysmaki, a
takze zadbac o zdrowa diete w okresie, kiedy w sklepach
brakuje swiezych, pelnowartosciowych jarzyn.
Przyrzadzanie domowych przetworéw pozwala na
tworzenie najrozmaitszych kompozycji smakowych z
warzyw i owocOw powszechnie znanych, jak i tych
rzadziej spotykanych na polskich stotach. Zadbajmy
rowniez o wyglad naszych stoikéw i butelek. Pieknie
wygladajace przetwory, z wydrukowanymi etykietami i
smacznym wnetrzem beda niepowtarzalnym prezentem
na imieniny czy odwiedziny u znajomych. Nie musimy
sami robi¢ ozddb na stoiki, dostepne sa <A
HREF="http://portalkucharski.pl/labels/design">kreatory
etykiet</A>, ktdre same stworza dla nas niepowtarzalna
etykiete na przetwory.

Podsumowujac, nic nie smakuje lepiej niz przetwory
domowej produkcji. Niech domowe przetwory wréca wiec
do lask i pozwola zachowa¢ aromaty i smaki lata,
wzbogacajac codzienne menu i stajac sie wizytowka
naszej kuchni.



