Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)

Tort kruchy morelowy (lub rézany)
Tort wytozy¢ na talerz tortowy.

Sktadniki:

= kwasek cytrynowy, 1 szczypta
* rdza, 5 dag

» 70ttka, 3 szt.

= marmolada, 20 dag

= cukier puder, 21 dag

= masto, 25 dag

= biatka, 4 szt.

* maka , 28 dag

Sposdéb przygotowania:

Masto z maka posiekaé, wymieszac¢ z cukrem (14 dkg). Dodac z6ttka, zagnies¢
ciasto, odstawi¢. Ciasto podzieli¢ na 5 réwnych czesci i upiec kolejno 5 plackéw
kruchych w tej samej, tortownicy na jasnoztoty kolor. Sporzadzi¢ nadzienie: Ubi¢
piane, wymieszac¢ z cukrem i uciera¢ dodajgc goragcq marmolade morelowa lub
rozgrzang konserwe z ptatkéw rézy utartej z cukrem i rozpuszczony kwasek do
smaku. Upieczone krazki przektada¢ tym nadzieniem, posmarowac nim takze
wierzch i boki tortu. Tort wytozy¢ na talerz tortowy. Podawac nastepnego dnia,
gdy placki pod piang nieco zwilgotnieja.
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