Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)
Tort Dobosz

Czekolade rozgrzewamy nad para

Sktadniki:

* maka ziemniaczana, 12 dag
= masto, 18 dag

= czekolada gorzka, 12 dag

= biatka, 8 szt.

= cukier, 26 dag

» 70ttka, 12 szt.

Sposdéb przygotowania:

Posmarowac mastem dna szesciu tortownic tej samej wielkos$ci.Sporzadzi¢ ciasto:
z6ttka (8) utrzec z cukrem, ubic piane, wytozy¢ na zéttka, dodaé make, wymieszac.
Ciasto wytozy¢ do szesciu tortownic, upiec w dobrze ogrzanym piekarniku (ok. 20
min.), wytozy¢ z tortownic, przestudzi¢. Sporzadzi¢ nadzienie: czekolade rozgrzac
na spodeczku nad parg (na odwréconej przykrywce imbryka z wrzacg woda).
Z6ttka utrzec z cukrem, dodawac po trochu rozgrzang czekolade, mase ostudzic.
Masto utrze¢ na piane, potagczy¢ z masg czekoladowaq. Placki przetozy¢ masg
czekoladowg, posmarowac nig boki i powierzchnie lub ostatni placek obla¢ lukrem
czekoladowym pomadkowym. Gdy w domu nie ma 6 tortownic jednakowe;j
wielkosci, ciasto zarobi¢ z potowy porcji i upiec cienkie placki w 3 blachach
starannie wysmarowanych mastem. Kazdy placek po wytozeniu z blach i
ostudzeniu w poprzek na pot i nadzia¢. Wykonczy¢ go tak jak podano wyze;.
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