Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Placek potkruchy ze sliwkami lub
wisniami

Podawac tego samego dnia zaraz po upieczeniu, bo
ciasto nasigkajac sokiem owocow wilgotnieje i staje
sie niesmaczne.

Sposdéb przygotowania: pieczone

Liczba porcji: wiecej

Sktadniki:

» cukier waniliowy, 1 szt.

» sliwka, 50 dag

= proszek spulchniajacy, 0.75 szt.
» sél, 1 szczypta

* Smietana, 3 tyzk.

» 70ttka, 4 szt.

= cukier, 9 dag

= ttuszcz, 18 dag

= maka, 50 dag

Sposdéb przygotowania:

Sliwki optukad, osuszy¢ $ciereczka, kazda $liwke nadkraja¢ na pét, wyjaé pestke,
kazda potowe nadkraja¢ wzdtuz na 2 czesci tak, aby wszystkie czesSci pozostaty
jednak ze sobg u wierzchotka ztgczone (wisnie wydrylowac). Ciasto wywatkowad,
rozciggna¢ na wysmarowanej blasze, posmarowac biatkiem; sliwki utozy¢ na
placku jedne koto drugich, rzedami, skérkag ku gérze, wciskajgc je nieco w ciasto
(wisniami posypac ciasto i przycisng¢ je reka), ciasto miedzy Sliwkami poktu¢
widelcem, wstawi¢ do piekarnika. Po upieczeniu pokrajac¢ placek w prostokatne
kawatki (okoto 16 sztuk), posypac cukrem w maczce.
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