Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)
Budyn z bulki

Kajzerki powinny byc czerstwe, najlepiej jednodniowe

Sktadniki:

= butka, 10 dag

= mleko, 0.25 |

= masto, 5 dag

» 70ttka, 4 szt.

= cukier, 12 dag

= rodzynki, 2 dag

= skdrka pomaranczowa, 5 dag
= migdat, 2 dag

= biatka, 4 szt.

* maka, 1 dag

= putka tarta, 1 dag

Sposdéb przygotowania:

Czerstwe, jednodniowe kajzerki namoczy¢ w mleku, odcisng¢, rozetrzeé(lub
zemle¢). Rodzynki i migdaty optukad, osuszy¢, skérke pomarahczowg pokraja¢ w
drobng kosteczke, migdaty w paski. Utrze¢ masto, gdy spieni sie, dodawac po
jednym zottku, po trochu roztartej butki i cukru. Na koncu wymieszaé z bakaliami,
skdrka cytrynowgq i ubitg piang. Mase wytozy¢ do przygotowanej formy, forme
zamkng¢, wtozy¢ do wrzgcej wody i gotowac na srednio nagrzanej ptycie przez 45
minut. Forme wyja¢ i otworzy¢, sprawdzi¢, czy ciasto ugotowane, okroi¢ od scian
naczynia, wytozy¢ na okragty pétmisek, ponadkrawad porcje i zaraz Wydawag, jak
najbardziej gorgce. Podawac z sosem z wina, waniliowym, morelowym, sorbetem
suréwkowym lub smazonym syropem owocowym.
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