Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Mazurek z polewa pomaranczowa

Przed podaniem mazurek pokraja¢ na prostokatne
kawalki (3X7 cm).

Sposdéb przygotowania: pieczone
na Wielkanoc

Sktadniki:

= maka, 30 dag

= masto, 20 dag

= cukier puder, 10 dag
* pomarancz, 2 szt.

= cukier, 30 dag

= jajka, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Ciasto sporzadzic i upiec mazurek tak, jak przy mazurku z kaimakiem. Sporzadzic¢
nadzienie: pomarancze i cytryny umy¢ i na surowo zetrze¢ wraz ze skérkami na
drobnej tarce, wyjmujac nasiona. Do startych owocéw dodac cukier i smazy¢
powoli na brzegu kuchni, na ptytce azbestowej, gestg marmolade mieszajac, aby
sie nie przypalita. Gdy marmolada spada z tyzki, oddzielajac sie tafelkami (lub gdy
prébka po ostygnieciu nie rozlewa sie i nie lepi, lecz krzepnie szklisto), wyla¢
gorgcqg marmolade na upieczony placek, zaraz rozsmarowac i ostudzic.
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