Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Mazurek z kruszonka
Kraja¢ prostokatne kawatki (3 X 7 cm).

Sposdéb przygotowania: pieczone

na Wielkanoc

Sktadniki:

= maka , 40 dag

= ttuszcz, 25 dag

» 70ttka, 3 szt.

= cukier puder, 12 dag

= marmolada, 30 dag

= cukier waniliowy, 2 dag

Sposdéb przygotowania:

Masto z makga posieka¢, dodac proszek i cukier, wymiesza¢, dodaé pozostate
sktadniki, zagnies¢ ciasto. Potowe ciasta rozwatkowac na placek ¥z palca grubosci,
wytozy¢ na blache, posmarowa¢ marmoladg. Drugg potowe ciasta zetrze¢ na tarce
o duzych okach, przesuwajgc nad plackiem tak, aby kruszonka spadajac,
rGwnomiernie pokryta catg powierzchnie. Ciasto upiec na kolor zloty, oprészy¢
lekko cukrem, a gdy troche przestygnie, kraja¢ prostokatne kawatki (3 X 7 cm).
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