Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)
Budyn z sera

Dziwnie brzmi, pysznie smakuje

Sktadniki:

= ugotowane ziemniaki, 10 dag
= skdrka pomaranczowa, 10 dag
= ser biaty, 35 dag

= cukier, 12 dag

* masto, 4 dag

= 70ttka, 4 dag

= wanilia w laskach, 0.24 szt.

= biatka, 5 szt.

= cukier wanilinowy, 1 dag

Sposdéb przygotowania:

Ser niekwasny, petny zemlec¢. Skérke pomaranczowg pokraja¢ w drobng kosteczke.
Utrzec¢ zo6ttka z cukrem, rozetrzec z serem i przetartymi ziemniakami na pulchng
mase, wymieszac ze skorka cytrynowq, pomaranczowg i sproszkowang wanilia.
Ubi¢ piane, wymieszac¢ lekko z masg serowa, wytozy¢ do przygotowanej formy,
zamknga¢, wtozy¢ do wrzacej wody i gotowad na srednio nagrzanej ptycie przez 45
minut. Forme wyja¢, sprawdzi¢ czy ciasto ugotowane, okroi¢ od scian naczynia,
wytozy¢ na okragty potmisek, ponadkrawac porcje i zaraz podawac. Budyn, z sera
moze by¢ wydany na gorgco lub po ostygnieciu. Podawa¢ posypany cukrem z
wanilig lub z sosem waniliowym.
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