Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Mazurek , dzien i noc"
Kraja¢ ostrym nozem kawatki prostokatne (3 X 7 cm).

Sposdéb przygotowania: pieczone
na Wielkanoc

Sktadniki:

= cukier puder, 3 dag

= proszek spulchniajacy, 0.75 szt.
= mleko, 1 szkl.

= jajka, 1 szt.

= kakao, 2 dag

= ttuszcz, 7 dag

= bez cukierniczy, 15 dag

* maka, 25 dag

Sposdéb przygotowania:

Utrze¢ ttuszcz, dodajac jajo, cukier i potowe mleka. Do masy doda¢ make, proszek
spulchniajacy, reszte mleka, rozetrze¢. Potowe ciasta wyla¢ na posmarowang
blache. Do drugiej potowy doda¢ kakao, starannie wymieszac¢ i pola¢ ciasto
ciastem kakaowym, gtadko rozsmarowacd. Upiec w piecu niezbyt (ok. 40 min.). Gdy
ciasto wystygnie, posypac je cukrem w maczce i przybra¢ konfitura.
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