Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)
Biszkopt chinski
Bardzo prosty

Sktadniki:

= biatka, 4 szt.

= kawa mielona, 2 tyzk.

* maka ziemniaczana, 12 dag
* maka pszenna, 13 dag

= cukier puder, 12 dag

» 70ttka, 4 szt.

= masto, 20 dag

Sposoéb przygotowania:

Masto uciera¢, dodajgc po | zéttku i po trochu cukru, wymiesza¢ z kawq i
proszkiem spulchniajgcym. Ubi¢ biatka na piane, wymiesza¢ z masq zéttkowq i
maka. Biszkopt wytozy¢ do dtugiej, waskiej, dobrze wysmarowanej mastem formy
(keksowej) i upiec w piekarniku niezbyt gorgcym (ok. 40 min.).
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