Tekst i zdjecie: Szpilka - Srebrny Szef Kuchni (1816)
Galaretka cytrynowa

Zaskocz tesciowa wlasna galaretka

Sktadniki:

= zelatyna, 1.5 dag

= woda, 0.5 |

= cukier, 12 dag

= kwasek cytrynowy, 3 dag
= skdrka cytrynowa, 3 dag
* cytryna, 1 szt.

Sposdéb przygotowania:

Zelatyne optukaé, namoczy¢ na godzine. Zagotowa¢ wode z cukrem, doda¢ kwasu
do smaku i skdérke cytrynowa. Namoczong zelatyne wtozy¢ do gorgcego syropu,
mieszajgc rozpusci¢ ja i galaretke ostudzi¢. Cytryne umy¢, pokraja¢ ostrym,
nierdzewnym, nozem na cienkie krazki. Na dno kazdej kompotierki wla¢ kilka tyzek
galaretki, na tym utozy¢ krazki cytryny i ostudzi¢ jg na lodzie. Gdy krazki cytryny
utrwalg sie, wyporcjowac reszte tezejgcej galaretki, ostudzic.
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