Tekst i zdjecie: Scaloops - Szef Kuchni (1460)

Kruche babeczki smietankowe
ustawi¢ na szklanym poimisku.

Sposdéb przygotowania: pieczone

Sktadniki:

» cukier waniliowy, 1 szczypta
* jajka, 2 szt.

= mleko, 1 szkl.

» 70ttka, 2 szt.

= cukier puder, 4 dag

= masto, 10 dag

= maka, 15 dag

Sposdb przygotowania:

8 jednakowej wielkosci foremek karbowanych na babeczki wyparzy¢, osuszyc.
Masto z maka posiekaé, wymiesza¢ z cukrem, dodac¢ z6ttka, zagnies¢ ciasto,
zostawic do skrzepniecia. Foremki ustawi¢ na stolnicy jedne blisko drugich. Ciasto
wywatkowac, przenies¢ na watku, przykry¢ nim foremki, ciasto do foremek
przycisnac¢ dtonig, odjg¢ skrawki, wgnies¢ ciasto do foremek. Skrawki zagnies¢,
wywatkowaé, wylepi¢ pozostate foremki: ustawi¢ foremki na blasze, wtozy¢ do
dobrze wygrzanego piekarnika i babki, upiec na jasnoztoty kolor. Sporzadzi¢ krem:
zrobi¢ biatag zasmazke z maki i masta, rozprowadzi¢ ja z mlekiem, mieszajac
zagotowad, wbic¢ surowe jaja i krem silnie ogrzac starannie mieszajac, aby jaja nie
Sciety sie w grudki; dodad cukier i waniliedo smaku. Pozostate ciasto wywatkowac,
wyciac¢ krazki o Srednicy gérnej czesci foremki (ilos¢ krgzkdw ma réwnac sie ilosci
wylepionych foremek), foremkiz ciastem napetni¢ nadzieniem do 3/4 wysokosci;
brzegi krazkéw z ciasta posmarowac biatkiem, przykry¢ babeczki i zlepi¢ wierzch
ze spodem; babeczki utozy¢ na blasze i upiec na jasnoztoty kolor (ok. 40 min). Gdy
babeczki przestygna, wyjac je z foremek uderzajac trzonkiem noza w dno, ustawié
na szklanym pétmisku.
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